
bocas
chile poppers with french fries . .  $9

guacamole & salsa    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $12

patacones:
plain     . . . . . . . . . . . . . . . .  $10         shrimp  . . . . . . . . . . . . . . . . .  $16

tacos
fish tacos  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $17

shrimp tacos  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $19

beef tacos   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $17

breaded seafood   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $16

soup & salads
seafood soup  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $12

summer kale salad      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $12

green salad    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $13

caesar salad:  
traditional . . .  $14    shrimp . . .  $18    chicken . . .  $16  

ceviche at dive bar   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $16

mixed seafood ceviche  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $19

« 13% Sales Tax and 10% Services Charge will be added to your bill »   | Vegetarian



« 13% Sales Tax and 10% Services Charge will be added to your bill »

pizzas

cheese pizza  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $14

pepperoni pizza  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $17

meat lover pizza   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $18

veggie pizza   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $16

shrimp pizza    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $20

captain plates

catch of the day  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $22

tuna tartar  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $16

grilled calamari  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $16

seafood paella (2 pax)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $26

seafood linguini . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $22

fish & chips  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $14

dock on the dock

chifrijo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $11

nachos machos  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $15

flank steak with grilled vegetables  . . . .  $20

chicken breast & quinoa salad   . . . .  $16

burgers

hamburger 8 oz   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $19

dive burger . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $23

onion rings   |   french fries   |   green salad



desserts

fudge brownie   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $10

strawberry cheesecake   . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $10

lemon pie   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $10

seasonal fruit plate   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $8

ice cream flavors   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $8

sides

mashed potatoes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

french fries . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

grilled vegetables . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

asparagus . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

sautéed broccoli . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

yuca sticks . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

sweet potatoes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

white rice . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$5

$5

$6

$8

$5

$8

$8

$3

« 13% Sales Tax and 10% Services Charge will be added to your bill »

kids

mac & cheese    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $9

kids burger  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $9

cheese sticks   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $9

vegetable crudités   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $7



« 13% Sales Tax and 10% Services Charge will be added to your bill »

house cocktails 

$11

dark & stormy
Prepared with a artisan ginger beer, dark rum, fresh lime and 

rosemary aroma

bahía culebra
Perfect blend of  lemonade, mint, premium melon liqueur and 

traditional sugarcane distillate

lifesaver
Sour mix, London dry gin, basil with fresh cucumber

papagayo exotic
Dare to enjoy the combination of  apple nectar, vodka, lime juice 

and mint perfume. Exotic and smooth flavor that catches you

citrus breeze
Fresh and citrus; orange-lime combination on gin with tonic water

All cocktails will be prepared with house brands at displayed price.
Upgrade to premium brands for $5 extra

margaritas

$11

black pearl
Tequila infusion with spicy jalapeño, lime juice, triple sec, salt & pepper

la iguana
Margarita made with cucumber, lime, sugar syrup and a kick of  

tequila reposado

agave & sand
Tequila, fresh lime juice, agave liquor and salt.

Our bartender’s favorite cocktail

margarindo
Tropical mix of  tequila, lime juice and tamarind syrup

All cocktails will be prepared with house brands at displayed price.
Upgrade to premium brands for $5 extra



« 13% Sales Tax and 10% Services Charge will be added to your bill »

sangrias
red

Orange juice, grapefruit, soda & vodka

rosé
Cranberry juice, vodka, rose syrup and lime soda

white wine
Peach liquor, citrus soda and orange juice

glass 10 oz. $11     ||     16 oz. $20     ||    32 oz. $33

beers/soft drinks
local beer  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $5

premium local beer   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $6

craft beer on tap 16 oz    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $6

soda   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $4

juices   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $5

wine by the glass

white
de martino estate, sauvignon blanc, chi . .  $12

indomita gran reserva, chardonay, chi  $12

red
tabali pedregoso gran reserva,
cabernet sauvignon, arg . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $12

luigi bosca la linda, malbec, arg . . . . . . . . . . .   $12

rosé
maison robert vic le, parc, fra . . . . . . . . . . . . .  $12

cava
veuve ambal blanc de blancs, fra . . .  $12



« 13% Sales Tax and 10% Services Charge will be added to your bill »

wine by the bottle

white

santa margherita
 pinot grigio, ita

$80

finca las moras organico
torrontés, argentina

$48

adegas castrobey sin palabras
albariño, spain

$52

red

santa carolina
carmenere

$60

1000 stories
 zinfandel, bourbon barrel aged, usa

$44

melior de matarromera
tempranillo ribera del duero, spain

$38

champagne

moet chandon brut
france 

$180



bocas
poppers de chile con papas fritas   $ 9

guacamole y salsa       .............................. $ 12

patacones:
simples     ....... $ 10      camarones .......... $ 16

tacos
tacos de pescado  ....................................... $ 17

tacos de camarones ................................. $ 19

tacos de res ................................................... $ 17

mariscos empanizados ........................... $ 16

sopas & ensaladas
sopa de mariscos ....................................... $ 12

ensalada de kale de verano     .......... $ 12

ensalada verde      ..................................... $ 13

ensalada césar:
tradicional ...... $ 14    camarones .... $ 18    pollo .... $ 16

ceviche divebar ........................................ $ 16

ceviche mixto de mariscos  ................ $ 19

«El 13% de IVA y el 10% de cargo por servicios se agregarán a su factura» | Vegetariano



«El 13% de IVA y el 10% de cargo por servicios se agregarán a su factura»

pizzas

pizza de queso .............................................. $ 14

pizza de pepperoni .................................... $ 17

pizza amantes de la carne .................. $ 18

pizza vegetariana     ................................. $ 16

pizza de camarones .................................. $ 20

del capitán

pesca del día ................................................ $ 22

tartar de atún ............................................ $ 16

calamares a la plancha ...................... $ 16

paella de mariscos (2 pax) ....................... $ 26

linguini de mariscos .............................. $ 22

pescado y papas fritas ........................... $ 14

en el muelle

chifrijo ............................................................ $ 11

nachos machos ............................................ $ 15

bife de falda con verduras asadas ............. $ 20

ensalada de pollo y quinoa ............... $ 16

hamburguesas

hamburguesa 8 oz ........................................ $ 19

hamburguesa dive .................................... $ 23

aros de cebolla | papas fritas | ensalada verde



postres

fudge de chocolate ................................. $ 10

cheesecake de fresas ........................... $ 10

tarta de limón  ........................................... $ 10

plato de frutas de temporada ......... $ 8

helados de sabores ................................. $ 8

acompañamientos

puré de papa .................................................

papas fritas .................................................

vegetales asados .....................................

espárragos ...................................................

brócoli salteado ......................................

palitos de yuca ..........................................

papas de camotes ......................................

arroz blanco................................................

$5

$5

$6

$8

$5

$8

$8

$3

«El 13% de IVA y el 10% de cargo por servicios se agregarán a su factura»

niños

macarrones con queso ............................ $ 9

hamburguesa para niños ...................... $ 9

palitos de queso ........................................... $ 9

crudités de verduras .............................. $ 7



«El 13% de IVA y el 10% de cargo por servicios se agregarán a su factura»

cocteles de la casa

$11

dark & stormy
Elaborado con una cerveza artesanal de jengibre, ron oscuro, lima 

fresca y aroma de romero

bahía culebra
Mezcla perfecta de limonada, menta, licor de melón premium y 

destilado tradicional de caña de azúcar

lifesaver
Mezcla agria, ginebra London dry, albahaca con pepino fresco

papagayo exotic
Atrévete a disfrutar de la combinación de néctar de manzana, 

vodka, zumo de lima y perfume de menta. Sabor exótico y suave 
que te atrapa

citrus breeze
Fresco y cítrico; combinación de naranja y lima sobre ginebra con 

agua tónica

Todos los cócteles se prepararán con marcas de la casa al precio indicado.
Ascienda a marcas premium por $5 extra

margaritas

$11

black pearl
Infusión de tequila con jalapeño picante, jugo de lima, triple sec, sal y 

pimienta

la iguana
Margarita hecha con pepino, lima, jarabe de azúcar y un toque de 

tequila reposado

agave & sand
Tequila, jugo de limón fresco, licor de agave y sal.

El cóctel favorito de nuestro barman

margarindo
Mezcla tropical de tequila, jugo de limón y sirope de tamarindo

Todos los cócteles se prepararán con marcas de la casa al precio indicado.
Ascienda a marcas premium por $5 extra



«El 13% de IVA y el 10% de cargo por servicios se agregarán a su factura»

sangrías
tinta

Zumo de naranja, pomelo, refresco y vodka

rosé
Jugo de arándano, vodka, jarabe de rosas y refresco de lima

blanca
Licor de melocotón, refresco de cítricos y zumo de naranja

copa 10 oz. $11     ||     16 oz. $20     ||    32 oz. $33

cervezas/gaseosas
cerveza local ............................................... $ 5

cerveza local premium .......................... $ 6

cerveza artesanal de barril 16 oz .... $ 6

soda   ................................................................... $ 4

jugos  .................................................................. $ 5

vino por copa

blanco
de martino estate, sauvignon blanc, chi . .  $12

indomita gran reserva, chardonay, chi  $12

tinto
tabali pedregoso gran reserva,
cabernet sauvignon, arg . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $12

luigi bosca la linda, malbec, arg . . . . . . . . . . .   $12

rosé
maison robert vic le, parc, fra . . . . . . . . . . . . .  $12

cava
veuve ambal blanc de blancs, fra . . .  $12



«El 13% de IVA y el 10% de cargo por servicios se agregarán a su factura»

vino por botella

blanco

santa margherita
 pinot grigio, italia

$80

finca las moras organico
torrontés, argentina

$48

adegas castrobey sin palabras
albariño, españa

$52

tinto

santa carolina
carmenere

$60

1000 stories
 zinfandel, bourbon barrel aged, eeuu

$44

melior de matarromera
tempranillo ribera del duero, españa

$38

champagne

moet chandon brut
francia

$180


